
審査の視点 配点

提案者の概要　　　
(様式第２号)

本業務に携わるための基本的な資格・業務内容を有しているか

同種類業務の実績　　　
（様式第３号）

本業務を遂行可能と判断できる十分な経験・実績を有しているか

食物アレルギー対応　
（様式第６号）

「食物アレルギー対応調理室の設備、機器の配置や事故防止の考
え方について、優れた提案がなされているか」

ゾーニング　　　　
（様式第７号　）

「汚染区域・非汚染区域のゾーニング区分について、作業への影
響や衛生面等に配慮した優れた提案がなされているか。また、施
設全体の配置について、効率性等に配慮した優れた提案がなされ
ているか」

厨房機器　　　　　
（様式第８号）

「厨房機器の機能、能力及び数量について、安全、安心でおいし
い給食の提供や、2時間喫食に実現等に配慮した優れた提案がな
されているか」

〃
「厨房機器について、調理従事者の動線や利便性等に配慮した優
れて提案がなされているか」

省エネの配慮　　　　
（様式第９号　）

「省エネルギーや環境負荷の軽減に配慮した優れて提案がなされてい
るか」

業務方針・手法・スケ
ジュール　　　　（様
式第１０号）

「本業務の目的及び内容、「さくら市給食センター基本構想」等
を的確に把握し、市が求める給食センターの実現に配慮した、実
施方針、手法、スケジュールについて、優れて提案がなされてい
るか」

「上記評価項目を適切に表現しているか。また、本業務の取り組
みに対する優れた考え方や意欲が感じられるか。」

見積金額に関する評価

さくら市給食センター設計業務に係る審査基準表
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